
DIE BAUHAUS GASTRONOMIE

La Gastronomia del Bauhaus

Sabato 6 e 13 febbraio 2010
Ristorante Le Terrazze del Ducale

CENA SU PRENOTAZIONE

Costo € 39,00 per persona 
comprensivo di vino o di bevande e di un biglietto di ingresso
omaggio alle mostre Otto Hofmann. La poetica del Bauhaus e
Henri Cartier-Bresson. Russia.
Il biglietto può essere ritirato presso il ristorante Le Terrazze del Ducale,
anche prima della serata dedicata alla Gastronomia Bauhaus, in modo da con-
sentire eventualmente la visita della mostra anticipatamente alla prenotazione
della cena.

MENU
Involtini di cavolo verza
Storione in fricandeau
Merluzzo con patate novelle e cipolline
Filetto di manzo su composta
Budino dello spartachista
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In occasione della mostra Otto Hofmann. La poetica del
Bauhaus, il ristorante Le Terrazze del Ducale propone un
nuovo modo di percorrere la Storia: la riscoperta di alcuni
piatti tipici Bauhaus, secondo le ricette originali di Hannah,
la “cuoca rossa”.

Siamo negli anni della Repubblica di Weimar, dell’ascesa di
Hitler e dell'inizio della persecuzione degli ebrei. Hannah nel
1930 gestiva un ristorante, divenuto circolo culturale e poli-
tico, che ospitava la cellula spartachista-bolscevica, di cui
lei stessa era parte attiva. 
In quegli anni tenne un diario - ora diventato un libro: La
cuoca rossa. Storia di una cellula spartachista al
Bauhaus di Weimar, Ed. DeriveApprodi, 2003 -  nel quale
raccontò le appassionate discussioni tra i suoi amici e
maestri Klee, Gropius, Kandinskij con retroscena e aned-
doti, a metà strada tra la cronaca di vita quotidiana e la
storia del pensiero intellettuale. Tra le annotazioni del dia-
rio si trovano anche le sue ricette di cucina tedesca.

Per la preparazione di questo menu speciale, caratteristico
per la malleabilità del gusto, l’attenzione nelle preparazio-
ni, la ricerca di ingredienti semplici, ma mai banali, è stato
costruito un laboratorio di ricerca per lo studio, per l’elabo-
razione e per la selezione dei piatti.

Con questa proposta culinaria la leggenda Bauhaus prende
il sapore della quotidianità e si mescola agli odori e ai sapo-
ri di piatti elaborati e preparati con la passione del cuoco e
la precisione dell’artigiano, nel rispetto della cultura stori-
ca, in un’ottica secondo cui anche la cucina è arte. 

Per i dettagli delle mostre: www.palazzoducale.genova.it
Ristorante Le Terrazze del Ducale (ascensori piano 3)

Palazzo Ducale, Piazza Matteotti 8 - Genova
Prenotazione cena: tel. 010-588600 - fax 010-588040 - info@leterrazzedelducale.it
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